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PREDJEDLO / STARTER 

Šunkové rolky s bryndzovou penou  

Ham with sheep cheese mousse 

2,20 €  150g /7/ 

POLIEVKA / SOUP 

Šťavelový krém s mätovým sirupom, strateným vajcom a varenými 
zemiakmi 

Sorrel cream soup with mint syrup, half – boiled egg and potatoes 

 2,30 €  330ml /7/ 

HLAVNÉ JEDLO / MAIN COURSE 

Jarné malé kuriatko pečené s bylinkami, dusená zelenina, maslové 
pšeno 

      Roost chick with herbs, stewed vegetables, butter millet 

8,90 €  400g /7,1/ 

 

Bravčový hrebienok s fritovanou jarnou cibuľkou, bylinkovou 
kašou a cesnakovými čipsami 

Pork chop with fried spring onion, mashed herbs potatoes and garlic chips 

6,50 €  250g /7,3,1/ 
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    Domáce ravioli plnené ovčím syrom, s jarnou cibuľkou a 
redkvičkou 

    Homemade ravioli stuffed with sheep milk cheese, spring onion and radish 

5,10 € 300g /7,3,1/   

 

DEZERT 

Jahodový pohár s mätovým krémom poliaty bazovým medom 

a s kúskami bielej čokolády 

Strawberries with mint cream, elders honey and white chocolate  

3,50 € 190g /7/ 

 

 

 

 

Sezónne menu si pre Vás pripravil šéfkuchári Ján Bányácski a Michal Vachaľ. 

Menu bude vždy aktualizované podľa dostupnosti sezónných surovín. Všetky 

jedlá pripravujeme bez pridania umelých dochucovadiel a aróm 

 

                    

 

 

 

 


